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Kowpetonz fiin frische Convenionce

Trend Meal Food Service ist Ihr Verpflegungsspezialist fiir
frisch hergestellte Convenience Produkte. Mit einer Erfah-
rung von Uber 30 Jahren gehéren wir zu den Convenience
Pionieren in Deutschland. Wir kochen leidenschaftlich gern
und bieten lhnen frisch gekochte Meniis und Menlisys-
teme in einer einzigartigen Qualitat an. Wir nutzen dabei
verschiedene Kochverfahren wie Cook’n’Chill, Sous Vide
oder Pasteurisation und nutzen firr jede Meniikomponente
das bestmdgliche Verfahren, um Ihnen perfekt gekochte
Produkte anbieten zu kénnen.

Wir entwickeln Ihnen maRgeschneiderte Convenience Ver-
pflegungslésungen, weil es frisch einfach besser schmeckt.

Vorteile unserer Convenience Sortimente

« Hohes MaR an Frische und Vielfalt

« Toller Geschmack und appetitliches Aussehen
der Speisen

« Bestmdglicher Erhalt von Vitaminen und N&hrstoffen

« Einfaches Handling bei der Regeneration der Speisen

« Sparsamer Energieverbrauch durch kurze Kihl- und
Regenerierzeiten

« Platz und Kosten sparend gegenlber einer Vollkiiche
vor Ort

« Zeit- und Energiekostenersparnis bei der
Regeneration gegentber konventionell gekochten
Gerichten oder Tiefkiihl-Men(s

Probieren Sie unser neues Convenience-Vollsortiment

Mitunserem neuen modularen System bieten wir lhnen ein
Vollsortiment aus dber 170 Menikomponenten in vollen-
deter Spitzenqualitat. Mit diesem flexiblen System gestal-
ten Sie schnell und praktisch Ihrenindividuellen Mentiplan.

« Komplettes Sortiment aus Vorspeisen,
Hauptmahizeiten und Desserts

« Perfekte Dosierung durch aufeinander abgestimmte
PortionsgroRen

« Alle Artikel in hochwertiger Qualitat

« Uber 100.000 Meniikombinationen méglich

« Alle Kostformen wie Vollkost, leichte Vollkost oder
vegetarische Gerichte vorhanden

« Hohe Produktsicherheit durch Produktion
auf IFS Higher Level Niveau

Wir bieten Ihnen das ganze Jahr Uber zuséatzlich zum Ba-
sissortiment saisonale Highlights. Informationen hierzu
finden Sie unter www.trendmeal.de.

Sprechen Sie uns an, wenn Sie mit uns zusammen indivi-
duelle Rezepturen bendtigen. Mit vielen GroRkunden ent-
wickeln wir individuelle Speisepléane und maligeschnei-
derte Rezepturen.

“/MEAL



Suppen & Eailopte

FLEISCH-  EINWAAGE )
NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE  VPE INHALT / STUCK

S BN
8799009 Kartoffelsuppe LVK VEG Lac, Sel BTL 25009
8860016 Blumenkohlsuppe VEG Gl, Milch, Sel BTL 2500 ¢
8861005 Gulaschsuppe Gl, Sel, So BTL 300¢g 25009
8860049 Creme Suppe weil} VEG Lac, Sel BTL 2.500 g
8860018 Champignonsuppe VEG Lac, Sel BTL 25009
8860039 Tomatensuppe VEG Gl, Lac, Sel BTL 2500 ¢
8860038 Karotten-Ingwer-Suppe VEG Lac, Sel BTL 25009
8860027 Késesuppe VEG Lac, Sel BTL 2.500 g
8860030 Maissuppe LVK VEG G, Lac, Sel BTL 25009
8860042 Spargelcremesuppe VEG Lac, Sel BTL 2.500 g
BN O e e
8717030 Linseneintopf VEG Gl, Lac, Sel, So BTL 25009
8799011 Linseneintopf mit Bauchspeck Gl, Lac, Sel, So BTL 50¢ 2.000 g
8799012 Bohneneintopf mit Rindfleisch Gl, Lac, Sel, So BTL 240 g 2.000¢g
8860020 Erbseneintopf VEG G, Lac, Sel, Lu BTL 2.500 g
8799013 Erbseneintopf mit Bauchspeck Gl, Lac,Sel, So BTL 100 g 2.000g
8799008 Cefdge Bemiselopf LvK Lac, Sel BTL 4379 25009
8860035 Gemduseeintopf mit Huhn und Reis LVK Lac, Sel BTL 300¢g 25009
8860010 Gemuiseeintopf VEG Lac, Sel, Lu BTL 2.000g
8799014 Kartoffeleintopf mit Rauchfleisch Gl, Lac,Sel, So BTL 50¢ 2.000¢
8860004 Chili con Carne »mild« Gl, Sel, So BTL 390 g 2.000g
8860059 Mohreneintopf LVK VEG LF GF BTL 25009
8860060 Kartoffeleintopf LVK VEG LF GF BTL 2.500 g

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Floisch

KOST- FLEISCH-  EINWAAGE X
NR. BEZEICHNUNG FORM  ALLERGENE VPE  EINWAAGE  VPE INHALT / STUCK
RIS Ot
8799310 Rinderroulade in Sauce LVK  Lac, Sel, Senf BTL 900 g 2500g 10x 120g
8810025 Rinderroulade ohne Sauce Gl, Lac, Sel, So, Senf BTL 1.036 g 14009 10xca.140g
8810036 Rinderroulade grofl ohne Sauce Gl, Lac, Sel, So, Senf BTL 950 g 1440g 8 xca.180¢g
8799311 Sauerbraten in Sauce LVK G, Lac, Sel BTL 1.200 g 2500g 30xca. 40g¢
8810026 Sauerbraten in Sauce Gl, Lac, Sel, So, Alkohol BTL 12009 2500g 30xca. 40g¢
8810005 Hacksteak ohne Sauce Gl, Ei, Senf BTL 840¢ 1200g 20xca. 60g
8810007 Rindergulasch in Sauce Gl, Sel, So BTL 975¢ 25009
8810044 Rindergeschnetzeltes Stroganoff LVK Gl Lac, Sel, So, Senf BTL 11259 2.500 g
8810033 Rindergeschnetzeltes Stroganoff Gl, Lac, Sel, So, Senf BTL 750 ¢ 25009
8810034 Rindfleischscheiben in Aufguss LVK Gl Lac, Sel, So BTL 1.200 g 1.900g 30xca. 40g
S B IN e L S CH
8799503 Meatballs in feuriger Tomatensauce Gl, Lac, Ei, Sel, So, Senf BTL 1.000 g 2500g 50x 209
8799508 Schweinegeschnetzeltes »Ziricher Art« Gl, Lac, Sel, So BTL 700 g 2.500¢
8799510 Schweinegeschnetzeltes »ZUricher Art« LVK  Lac, Sel BTL 750 ¢ 25009
8810029 Schweinegeschnetzeltes ohne Sauce BTL 1200 g 1200 g
8799511 Hackkl6Rchen in Krauterrahm LVK G, Lac, Sel, Senf BTL 750 ¢ 2500g 75xca. 10g
8799512 Schweineroulade in Sauce LVK G, Lac, Sel, Senf BTL 900 ¢ 2500g 10xca.120g
8810001 Schweineschnitzel »natur« ohne Sauce BTL 1.400 g 1400g 10x 140g
8810011 Schweineriickenbratenscheiben i.A. BTL 1.200 g 1.700g 30xca. 40g
8810060 Schweinenackenbratenscheiben i.A. BTL 1200 g 1.700g 15xca. 80g
8810053 Schweinebackchen in Biersauce Gl, Lac, Sel BTL 1450 g 2500g 19-22xca.60-759
8810027 Schweinegulasch G, Sel, So BTL 975¢ 25009
8810046 Schweinegulasch LVK Gl Sel, So BTL 1.100 g 2500 g
8810028 Kohlroulade ohne Sauce Gl, Lac, Sel, So BTL 680¢g 1.700g 10xca.170g
8810030 Konigsberger Klopse ohne Sauce Gl, So, Senf BTL 1200 g 1.200g 30xca. 40g
8810042 Schweinegyros mit Zwiebel und Weilkohl BTL 1500 g 25009
8810043 Szegediner Gulasch mit Speck Lac BTL 900¢ 25009
8810048 Wirsingroulade Ei BTL 476 g 1.700g 10xca.170g
8810062 gefiilite Paprikaschote vom Schwein Gl Ei BTL 600 g 1.200g 8xca.150g
SCHWEINEFLEISCH (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEIANLIEFERUNG) .. —— T
8810018 Kasslernackenscheiben BTL 1.600 g 1600g 20x 80 g /FMW(M ....E“A!ﬂ
8810037 Schnitzel »Wiener Art al SH 7449 12009 20x  60g :

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss




Floisch, Gefligel, Fach & Wil

NR. BEZEICHNUNG
KALBFLEISCH

8810063 mild sauerliches Kalbsblanquette

8810064 fein rahmiges Kalbsgulasch
8810065 Kalbssemmerrolle in Aufguss (schonend

gegarte Kalbsbratenscheiben in Aufguss)

GEFLUGEL

8799601 Putencurry »Asia«

8799608 Huhnerfrikassee

8810002 Huhnerfrikassee

8799609 Putengeschnetzeltes in Rahmsauce
8799610 Putengeschnetzeltes Kokos-Curry

Putengeschnetzeltes
8810045 in Gemiise-Krauterrahmsauce

8799611 Putenroulade in Sauce

8810008 Putengeschnetzeltes ohne Sauce
8810013 Putenleberkase

8810014 Putengyros mit Zwiebel und Weiltkohl
8810019 Hahnchenschnitzel »natur« ohne Sauce
8810024 Putenbratenstiicke ohne Sauce
8810038 Bratwurst (Geflugel)

KOST-
FORM

LVK
LVK

LVK

LVK

LVK

LVK

GEFLUGEL (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEI ANLIEFERUNG)

8810004 Hahnchen Cordon-Bleu
8810012 Chicken Nuggets

FISCH (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEI ANLIEFERUNG)

8810003 Haiwelsfilet

8810006 Fischgulasch mit Gemiisewirfeln
8810010 Seelachsfilet paniert

8810015 Fischnuggets

8810020 Paprika-Fischtopf

8810066 Kabeljau

8810052 Lachsfilet

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss

LVK
LVK

ALLERGENE

Gl, Lac, Sel
Gl, Lac, Sel, So

Gl, Lac, Sel, So

Gl, Lac, Sel, So, Senf
Lac, Ei

Gl, Lac

Lac, Ei, Senf

Lac, Ei

Lac, Sel

Lac, Ei, Senf
Gl

Gl, Lac, Lu
Gl, Lac, Ei

Lac, Sel, Fisch, Krebs
Gl, Senf, Fisch
Gl, Senf, Fisch

Gl, Lac, Sel, Fisch, Krebs

Fisch
Fisch

VPE

BTL

BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL
BTL

BTL

BTL

SH

FLEISCH-
EINWAAGE

EINWAAGE
VPE

INHALT / STUCK

10 x

. 120g



Plamengeniciits, Autlike & vegelanische Genickle

FLEISCH-  EINWAAGE )
NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE  VPE INHALT / STUCK

PFANNENGERICHTE & AUFLAUFE (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEIANLIEFERUNG) .
8830001 Kartoffel-Lauchauflauf VEG Gl, Lac SH 2.000 g
8830003 Penne-Auflauf Gl, Lac, Ei, Sel SH 160 g 2.000 g
8830006 Blumenkohl-Kartoffelauflauf VEG Gl, Lac SH 2.000g
Lac, Lu, Fisch, Krebs,
8830007 Paella Weichiiore, Lu SH 460 g 2.000g
8830002 Nasi Goreng VEG G, Lac, So SH 2.000g
8830008 Bami Goreng VEG G, Lag, So, Lu SH 2.000 g

VEGETARISCHE GERICHTE (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEI ANLIEFERUNG)

8820002 Kartoffeltasche mit

Frischkasefiilung VEG Lac, Sel SH 1500g 20 x 754
8870007 Kartoffelpuffer VEG Gl Ei SH 15009 25 x 60 g
8880002 Friihlingsrolle VEG G, Lac, Ei, Sel, Lu SH 1.500g 10 x 150 g
8880004 Eieromlette VEG Lac, Ei BTL 1.350g 10x  135¢g
8880005 Blumenkohl-Kasemedallions VEG Gl, Lac, Ei SH 1.500g 20 x 7549
8880010 Gemiisestabchen VEG Gl, Lac, Sel, Senf SH 1200g 30 x 4049
8880011 Chinaschnitte VEG Gl, Lac, Sel, Senf SH 1.500g 10x 150 g
8880009 Paprikaschote gefilllt VEG Gl, Sel BTL 1200g  8x 150 g

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Saucen

FLEISCH-  EINWAAGE )
NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE VPE INHALT / STUCK

R N D A BN e
8799215 Care Bratensauce LVK LF GF BTL 2.500 ¢
8799216 Care Tomatensauce LVK LF GF BTL 2.500 g
8799217 Care Weile Grundsauce LVK GF Lac, Sel BTL 2.500¢
8850012 Bratensauce Gl Lac, Sel BTL 1.200 g
Pz A S AN e
8799205 Zitronensauce VEG Gl, Lac, Ei, Sel, So BTL 2.500¢
8850001 Jagersauce Gl, Lac, Sel BTL 48 ¢ 1.200 g
8850002 Sahnesauce VEG Gl, Lac BTL 1.200 g
8799020 Rahmsauce VEG Gl Lac, Sel, So BTL 2.500g
8799213 Zwiebelsauce VEG Gl, Lac, Sel, So BTL 2.500¢
8850009 Currywurstsauce »sweet« BTL 1.200 g
8850014 Kohlrouladensauce VEG G, Lac, Sel BTL 96 g 1.200 g
8850056 Champignonrahmsauce VEG Gl, Lac, Sel BTL 2.500 ¢
8850050 Zigeunersauce VEG G, Lac, Sel, So BTL 2.500¢
8850025 Rinderrouladensauce Gl, Lac, Sel, So, Senf BTL 1.200 g
8850028 Meerrettichsauce VEG Lac, Sel, Se BTL 1.200 g
8850029 Pfefferrahmsauce Gl, Lac, Sel BTL 1.200 g
8850030 Gemiiserahmsauce VEG G, Lac, Sel BTL 1.200 g
8850031 Senfrahmsauce VEG Gl, Lac, Sel, Senf BTL 1.200 g
8850032 Kapernsauce VEG Gl, Lac BTL 1.200 g

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Saucen

FLEISCH-  EINWAAGE )
NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE VPE INHALT / STUCK

A S A N
8850053 Sauce siit-sauer VEG G, Lac, So, Se BTL 2.500 ¢
8850055 Sauce Chop Suey Gl, Sel, So BTL 2.500 g
8850020 Kokos-Currysauce sweet VEG Gl, Lac BTL 1.200 g
8850054 Thai Curry-Sauce VEG Gl, Lac, So, Fisch BTL 2.500 g
A TS A BN
8718022 Gorgonzolasauce VEG Lac BTL 2.500¢
8799209 Gemiisebolognese VEG Gl, Sel BTL 25009
8799219 Bolognese LVK Sel BTL 525 ¢ 2500 ¢
8850007 Carbonara Gl, Lac BTL 90g 1.200 g
8850008 Tomatensauce »Napoli« VEG Lac, Sel BTL 1.200 g
8850010 Bolognese Gl BTL 264 g 1.200 g
8850062 Spinat-Ricotta-Sahne-Sauce VEG Gl, Lac, Sel BTL 2.500¢
8850017 Spinat-Sahnesauce »Florentin« VEG Lac, Sel BTL 1.200 g
8850019 Tomaten-Frischkésesauce VEG Lac BTL 1.200 g
8850036 Fleischsauce G, Lac, Sel BTL 550 g 2.500 g
8850037 Hirtenkase-Olivensauce Lac, Sel BTL 25009
8850059 Steinpilz-Schinken-Sauce G, Lac, Sel BTL 759 2.500 g
8850067 Sauce Frutti de Mare Sel, Fisch, Krebs, Weichtiere ~ BTL 362¢g 2.500 ¢

L o8

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Sittigungibeilagen & Pl

FLEISCH- EINWAAGE

NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE VPE INHALT / STUCK
SATTIGUN GBI AGEN | e
8820001 Salzkartoffeln VEG BTL 2.500¢g

8820003 Kartoffelpliree VEG Lac BTL 2.000g

8820005 Langkornreis, parboiled VEG BTL 1.500 g

8820010 Basmatireis VEG BTL 1.500 g

8820013 Gemusereis VEG Lu BTL 1.500 g

8820016 Bechamelkartoffeln VEG Lac, Ei, Sel BTL 1.500 g

8820018 Semmelknddel in Scheiben VEG Gl Lac, Ei BTL 7509 15x 509
8820020 Langkorn-Wildreis-Mischung VEG BTL 1.500 g

ST
8799104 Tagliatelle / Bandnudel 10mm VEG al BTL 1.500 g

8820004 Tortellini mit Ricotta-Spinat-Fullung VEG Gl, Lac, Ei BTL 1.500 g

8820008 Spétzle VEG Gl Ei BTL 1.500 g

8820009 Spirelli VEG Gl BTL 1.500 g

8820011 Spaghetti VEG Gl BTL 1.500 g

8820012 Penne VEG Gl BTL 1.500 g

8719070 Farfalle VEG Gl BTL 1.500 g

8820023 Casarecce (gedrehte Nudeln) VEG Gl BTL 1500 g

8820025 Cnocchi Sard VEG o BTL 1500

(schmale Muschelnudeln)

MEAL

...und alles Isst gut!

Abklirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Gewiite

FLEISCH-  EINWAAGE )
NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE VPE INHALT / STUCK

NATURGEMUSE (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEIANLIEFERUNG) ...
8840001 Kaisergemuse VEG BTL 1.500 g
8840002 Erbsen VEG Lu BTL 1.500 g
8840003 Brokkoli (RLZ 6 Tage) VEG SH 1.500 g
8840004 Karotten VEG BTL 1.500 g
8840005 Mischgemiise VEG Lu BTL 1.500 g
8840008 Leipziger Allerlei VEG Lu BTL 1.500 g
8840014 Blumenkohl VEG SH 1.500 g
8841015 Fingermdéhrengemise VEG BTL 1.500 g
8719017 Bohnengemiise VEG Lac, Sel BTL 1.500 g
GEMUSEBEILAGEN | e
8840022 Rotkohl VEG Lac, Sel BTL 2.500g
8840007 Rahmspinat VEG Gl, Lac, Sel BTL 1.500 g
8718014 Ratatouillegemiise VEG BTL 2.500g
8840023 Sauerkraut VEG Sel BTL 2.500¢
8840016 Kohlrabi, gebunden VEG Gl, Lac BTL 1.500 g
8840017 Sauerkraut mit Speck Lac, Sel BTL 759 1.500 g
8719012 Blumenkohl auf Rahm VEG BTL 25009
A A G S e
8895103 Thai-Gemiisecurry Lac BTL 1.200 g

ZIMEAL =

...und alles Isst gut!

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Siillpeisen

FLEISCH- EINWAAGE

NR. BEZEICHNUNG KOSTFORM ALLERGENE VPE  EINWAAGE  VPE INHALT / STUCK
USSP N e
8870003 Milchreis mit Zucker VEG Lac SH 25009

8870012 GrieBbrei mit Zucker VEG Gl, Lac SH 25009

8870004 Rote Griitze VEG SH 250049

8870008 Kirschgriitze VEG SH 25009

8870023 Milchnudeln VEG Gl, Lac BTL 25009

SUSSSPEISEN (9 TAGE RESTLAUFZEIT BEIANLIEFERUNG) .
8870001 Quarkkeulchen VEG Gl, Lac SH 2550 30x 859
8870005 Vanillesauce VEG Lac, Ei FL 2.000g

8870015 Apfelstrudel VEG Gl, Lac, Ei, So SH 1.500g 5x 3009
8870017 Germknddel VEG G, Lac, Ei SH 800g 10x 80g
8870018 Kaiserschmarrn VEG Gl, Lac, Ei SH 1.200g

8870022 Pfannkuchen mit Quarkfllung VEG Gl, Milch, Ei SH 1.020g 12x 85¢
S P N
8860054 Milchsuppe Haferflocken VEG Gl, Lac BTL 250049

8860055 Milchsuppe Griels VEG Gl, Lac BTL 25009

8860056 Milchsuppe Schoko VEG Lac BTL 25009

8860057 Milchsuppe Erdbeere VEG Lac BTL 2.500¢

8860058 Milchsuppe Vanille VEG Lac BTL 25009

w*MEAL

...und alles Isst gut!

Abkiirzungen: Gl = Gluten; Lac = Lactose; Lu = Lupine; Sel = Sellerie; So = Soja; BTL = Beutel; SH = Schale; FL = Flasche; VEG = Vegetarisch; LVK = Leichte Vollkost;
GF = Glutenfrei; LF = Lactosefrei; i. A. = in Aufguss



Menl(ikonzepte fiir Schulen

Wir produzieren mehrere Sechs-Wochen-Speiseplane mit je-
weils drei Gerichten pro Tag zur Auswahl. Wir gehen dabei auf
die unterschiedlichen Bediirfnisse fiir Kinder unter drei Jahren,
fur Kinder in Kindergarten und fiir Kinder in Schulen ein, fiir die
es jeweils unterschiedliche Speiseplane gibt. Wir sind fiir Sie der
richtige Partner, wenn Sie gesundes, leckeres und bezahlbares
Cook’n’Chill Essen fiir Kinder suchen.

’ Mentukonzepte fiir Seniorenheime
S\ Trend Meal bietet Ihnen eine komplette Verpflegungslésung mit vierwdchigen
Ganztags-Speiseplanen bestehend aus einem ersten und zweiten Friihstlick,
einem Mittagessen mit drei Stammessen, einer kleinen Zwischenmahizeit am
Nachmittag und einem Abendessen an. Dieses Verpflegungskonzept ist ideal

geeignet fir Wohngruppen und fiir kleine Heime, in denen eine eigene Kiiche
nicht wirtschaftlich betrieben werden kann.

Uniere Vorpflogungusyiteme
fiin ke individuellon Bedintnisse

Menlikonzepte fiir Betriebskantinen
Mit unserem flexiblen Basissortiment kénnen wir lhnen entweder mehrwochige Speiseplane
mit mehreren themenbezogenen Stammessen entwickeln oder Ihre Betriebskantine auf ei-
nen kompletten Restaurant-Speiseplan umstellen. Fir kleine Betriebskantinen mit weniger
als 20 Essen pro Tag haben wir fir Sie ein Meniisystem auf Basis von Einzelportionsschalen
in Cook’n’Chill Qualitat im Angebot.

Mentikonzepte flir Krankenhauser
Wir bieten lhnen viele Verpflegungskonzepte im Krankenhausbereich, sowohl fir die
\ Kalt-, als auch die Warm-Portionierung. Unser umfangreiches Speiseplanangebot ent-
. halt Meniis fir Kostformen wie Vollkost, Leichte Vollkost oder vegetarische Ments, so-
WWW.tI'e n d m eal . de N 8./ wie lactosefreie und glutenfreie Meniikomponenten. Sie erhalten perfekt abgestimmte
3 Y Produkte fiir alle gangigen Regenerationsformen wie Heilluft, Induktion oder Kontakt-
Wérme-Technik.

Besuchen Sie uns auf:

Trend Meal Food Service GmbH & Co. KG

o
Kiaus-Conrad-Strae 13 - 92533 Wernberg-Kablitz 7' MEAL
Telefon: 09604/9203-0 - Fax: 09604/9203-10

info@trendmeal.de - www.trendmeal.de



